Propozycja dan na przyjecie weselne w Restauracji Perta

Para Mtoda moze sobie sama skomponowac swdj zestaw dan*

Obiad weselny:

Przystawka na dobry poczgtek - propozycje do wyboru:
- Rolada z tososia faszerowana musem z turiczyka z aromatyczng grzanka,
- Matias panierowany w koperku na satatce z moreli i jabtka z dodatkiem miodu i soku z limonki,
- Pasztet z watrébek drobiowych z nutka brendy z biatym pieczywem,
- Pieczony schab w majeranku z puszystym musem koperkowym na tostach,

- Koktajl z kurczaka wedzonego podany z chrupigcym bukietem satat i sosem mazurskim.

Zupy - propozycje do wyboru:
- Tradycyjny rosét domowy,
- Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym,
- Klasyczny zurek na wedzonce z jajkiem i bekonem,
- Aromatyczna serowa zupa Tyrolska z czosnkowymi grzankami,
- Puszysty krem z tartym chrzanem i chipsami z boczku,

- Delikatny krem z szparagdéw z grzankami.

Dania gtdwne z wieprzowiny i wofowiny - propozycje do wyboru:

- Rolada wotowa lub wieprzowa faszerowana klasycznym farszem z boczku, ogdrka, cebuli lub
farszem miesnym,

- Poledwiczki wieprzowe nadziewane boczkiem i porami,
- Klasyczna pieczen z szynki wieprzowej z aromatycznym sosem cebulowym,
- Kotlet Szwajcarski w panierunku Wiedenskim z serem i mastem,

- Tradycyjny kotlet schabowy zapiekany z pieczarkami, cebulg i z6ttym serem aromatyzowany natka
pietruszki,

- Schab pieczony faszerowany sliwka kalifornijska,
- Schab Sztygara tkany kietbasg wedzong w dymie z jatowca,

- Rolady wieprzowe w otulinie bekonu faszerowane z fantazyjnymi musami drobiowymi (z kawatkami
kurek, podgrzybkow, szpinaku, kolorowych papryk).



Dania gtéwne z drobiu - propozycje do wyboru:
- Rolada drobiowa z fantazyjnym musem, faszerowana,
- Klasyczny kotlet devolay z wiejskim mastem,
- Pieczen z piersi indyczej w plastrach wiejskiego bekonu
- Filet indyka faszerowany lis¢mi szpinaku i mtodg marchewka,
- Pieczone udko z kurczaka aromatyzowane czosnkiem i papryka,

- Udko z kurczaka po Francusku pieczone, faszerowane cielecing z dodatkiem bekonu, zielonego
groszku i natki pietruszki,

- Klasycznie pieczone udko z czarnej kaczki glazurowane w miodzie,
- Kaczka po Sztrasburdzku z majerankiem,

- Piersi kacze pieczone z jabtkami i kawatkami pomarancz.

Stosowne dodatki - do wyboru:
- Klasyczne kluski slgskie,
- Kluski tarte,
- Ziemniaki mtode glazurowane mastem i koperkiem,
- Ziemniaki pieczone,
- Kapusta czerwona na ciepto z kawatkami prazonego bekonu i cebuli,
- Mtoda fasolka szparagowa z gorgcg emulsjg z mata i cebuli,
- Mtoda kapusta z koperkiem i kawatkami boczku,
- Mtode buraczki duszone w Smietanie z kmnikiem,
- Brukselka duszona w wiejskiej Smietanie,

- Duszona kapusta kiszona z grzybami z polskich lasow.

Satatki - do wyboru:
- Mix satat z ziarnami zbdz z klasycznym winegrette,
- Satatka z kapusty biatej,
- Satatka z kapusty czerwonej z rodzynkami,
- Satatka z mtodej marchewki z jabtkiem,
- Satatka z mtodych buraczkéw i chrzanem,
- Satatka z selera i orzechow wtoskich,

- Satatka z pory z dodatkiem jabtek i sosu majonezowego.



Sosy - do wyboru:
- Sos $mietankowy,
- Aromatyczny sos borowikowy,

- Sos cebulowy.

Stodki finat:

- Torty i ciasta z Naszej cukierni,

Wykonane na podstawie domowych receptur o réznych smakach i aromatach.

Desery — do wyboru:
- Puchar lodowy z owocami sezonowymi i puszystg bitg Smietana,
- Parafait z bitej Smietany z kawatkami chatwy i czekolady,
- Krem Suttanski,
- Delikatny mus cytrynowy lub czekoladowym,
- Brzoskwinie Melba z lodami, czapg bitej Smietany i sosem z likieru contru,
- Sliwki kalifornijskie aromatyzowane grzanym winem z gatkg lodéw waniliowych i bita émietang,

- Petera owocow sezonowych.

Napoje gorgce:

- Kawa, herbata,

Napoje zimne (wg. zuzycia):

- Woda, Soki, Fanta, Sprait, Coca — Cola.

Zakaski w formie zimnej ptyty lub Bufetu Szwedzkiego

- Pétmisek Wedlin Polskich (szynka wieprzowa, konserwowa, kietbasa krakowska, salami),
- Pétmisek Wyrobéw Swojskich (galantyna z kurczaka, miesa pieczone z réznymi farszami),
- Mini galaretki z kurczaka, ozorkéw wieprzowych, z szynki,

- Paleta jaj o roznych smakach (w sosie tatarskim, faszerowane musami),

- Filety z matiasa w kilku odstonach (w $mietanie, w oleju, po wegiersku),

- Smazone kawatki dorsza na biatych warzywach,

- Klasyczny befsztyk Tatarski,

- Satatki (Akropolis, Hawajska, Wtoska, Caprese, Orientalna z kawatkami krabdw),

- Pikle (papryka konserwowa, ogérek konserwowy, oliwki),

- Patery warzyw sezonowych,

- Pieczywo,



- Stosowne sosy i dodatki.

Do zimnej ptyty serwujemy barszcz z krokietem.

Dania gorace przed oczepinami

- Pieczona w ziofach pieczen z karczku,
- Smazony filet z kurczaka z pieczarkami z patelni,
- Klasyczny kotlet schabowy z mastem czosnkowym,
- Eskalopki drobiowe lub wieprzowe smazone po parysku z sosem Dijon,
- Szasztych wieprzowy lub drobiowy z kawatkami kolorowych papryk, boczku i cebuli,
- Golonka gotowana lub pieczona na sposdb Bawarski,
- Smazone w masle pietruszkowym pstragi z kawatkami prazonych migdatéw,
- Filet z tososia norweskiego z pieca lub gotowany na parze z sosem koperkowym,

- Dorsz panierowany w ziarnach stonecznika z sosem chrzanowo koperkowym.

Dodatki — do wyboru:
- Smazone dufiny,
- Ztociste frytki,
- Ziemnaki pieczone,
- Puszyste piure z ziemniakdw z mastem, $mietang i gatkg muszkatotowa,
- Satatki,
- Warzywa gotowane,

- Sosy zimne.

Dania gorgce po pdétnocy — do wybor, serwowane w kociotkach:
- Klasyczny Wegierski bogracz,
- Kociotek Goralski (kawatki pieczonej wieprzowiny z warzywami i kapusta kiszong),

- Flaki po Staropolsku.

Kolacja w poprawiny w okresie letnim

- Szynka pieczona lub prosiak z kapustg zasmazang i pieczonymi ziemniakami i zimnymi sosami.

Wszystkie dania podawane sq na pdtmiskach.
Szczegdtowy jadtospis uzgadniany jest na 7 dni przed uroczystosciq.
Przedstawione menu jest wzorcowe i moze ulec zmianie w zaleznosci od gustéw i upodoban.

Gwarantujemy zdrowq i smaczng Zywnosc, oraz mitq i profesjonalng obstfuge.



Na zyczenie, zapewniamy przewdz gosci autokarem, parze mtfodej limuzyne lub

bryczke oraz obstuge filmowgq i fotograficzng.

Ponadto Parze Mtodej gratisowo udostepniamy apartament w noc poslubng.



